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LA CUISINE DU CHATEAU

LES TARTES FLAMBEES
FLAMMKUCHEN

TARTE FLAMBEE NATURE #cc2 -8
Fromage blanc | Oignons | Lard fumé

Schmand | Zwiebeln | Geraucherter Speck

Fromage Blanc | Onions | Smoked bacon

11 €

TARTE FLAMBEE GRATINEE ~cc2 &
Fromage blanc | Oignons | Lard fumé
Emmental rapé

Schmand | Zwiebeln | Geraucherter Speck
Geriebener Emmentaler

Fromage Blanc | Onions | Smoked bacon
Grated Emmental cheese

12 €

TARTE FLAMBEE MUNSTER #cc2 &
Fromage blanc | Oignons | Lard fumé | Munster

Schmand | Zwiebeln | Geraucherter Speck
Minsterkase

Fromage Blanc | Onions | Smoked bacon
Munster cheese

14 €

TARTE FLAMBEE
VEGETARIENNE #<¢ &

Fromage blanc | Oignons

Légumes du jour du « Jardin de Marianne »

Schmand | Zwiebeln
Gemise aus dem Garten Marianne

Fromage Blanc | Onions
Vegetables from our garden Marianne

14 €



’

’ -

(P4

LA CUISINE DU CHATEAU

ADDITIFS & ALLERGENES

ADDITIFS

1 Avec conservateur - mit Konservierungsstoff - with preservatives
2 Avec antioxydant - mit Antioxidationsmittel - with antioxidant

3 Contient une source de phénylalanine - mit Phenylalaninquelle

contains source of phenylalanine

4 Avec colorant - mit Farbstoff - with colouring agent
* peut nuire a I‘activité et a la concentration des enfants
kann Aktivitdt und Aufmerksamkeit bei Kindern beeintrdchtigen

may affect children’s attention and level of activity
5 Avec édulcorants - mit StiBungsmittel - with sweetener -
6 Contient de la caféine - koffeinhaltig - contains caffeine
7 Avec acidifiants - mit Sduerungsmittel - with acidulant
8 Avec stabilisants - mit Stabilisatoren - with stabilizers
9 Contient des phosphates - phosphathaltig - containing phosphates

10 Noirci artificiellement - geschwiérzt - artificially blackened

-
-

Contient de la quinine - chininhaltig - quinine containing

12 Contient de la taurine - taurinhaltig - taurin containing

13 Contient du soufre - geschwefelt - sulphured

14 Glagage contenant du cacao - kakaohaltige Fettglasur - cocoa compound coating

15 Avec exhausteurs de godt - mit Geschmacksverstérker - with flavor enhancher

16 Finition a la cire - gewachst - waxed

ALLERGENES

A1 Gluten (blé) - Gluten (Weizen) - gluten (wheat)
A2 Gluten (épeautre) - Gluten (Dinkel) - gluten (spelt)
A3 Gluten (seigle) - Gluten (Roggen) - gluten (rye)
A4 Gluten (orge) - Gluten (Gerste) - gluten (barley)
A5 Gluten (avoine) - Gluten (Hafer) - gluten (oat)

A6 Gluten (Kamut, une espece de blé) - Gluten (Kamut, eine Weizen-Art)
gluten (Kamut, a wheat species)

Crustacés - Krebstiere - crustaceans
Ceuf - Ei - egg
Poisson - Fisch - fish

Arachides - Erdnisse - peanut
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Soja - Soja - soya

G Lait (lactose) - Milch (Laktose) - milk (lactose)

H1 Fruit 4 coque (amande) - Schalenfriichte (Mandeln) - nuts (almond)

H2 fruit a coque (noisette) - Schalenfriichte (Haselniisse) - nuts (hazelnut)

H3 Fruit a coque (noix de cajou) - Schalenfriichte (Cashewniisse) - nuts (cashews)
H4 Fruit a coque (noix) - Schalenfriichte (Walnisse) - nuts (walnuts)

H5 Fruit a coque (pistache) - Schalenfriichte (Pistazie) - nuts (pistachio)

H6 Fruit & coque (noix de macadamia) - Schalenfriichte (Macadamia) - nuts (macadamie)
H7 Fruit a coque (noix de pécan) - Schalenfriichte (Pekannuss) - nuts (pecan nut)
| Céleri - Sellerie - celery

)] Moutarde - Senf - mustard

K Sésame - Sesam - sesame

L Dioxyde de soufre/sulfite - Schwefeldioxid/Sulfite - sulfur dioxide/sulphite

M Lupin - Lupinen - lupin

Mollusques - Weichtiere - molluscs



